


=T

KNOBLAUCHCREMESUPPE / 6,20 €

mit Croutons 1,7,9, 14

FEINE RINDSSUPPE
mit hauggemachten Frittaten 1,3,7,9 / 5,60 €
mit feinen GrieBnockerl 3,70 / 5,60 €
mit einem hauggemachten Riesen-Leberknodel 13,9/ 6,40 €

s

ZWIEBELRINGE [M BACKTEIG /10,90 €

mit Knoblauchgauce 1,3, 6,7

HAUSGEMACHTE KNUSPRIGE ERDAPFELPUFFER /13,90 €

mit Raucherlache, Avocadocreme, Rucola & Cherrytomaten 1,3,4,7

BEEF TARTARE VOM WEIDERIND /17,90 €

mit Zwiebeln, Butter, Ei & friach getoastetem Toastbrot 1,3, 6,9,10,1

HAUSGEMACHTER LIPTAUER /9,40 €
mit Laugenstangerl (2 Stuck) 13,7

SACHERWORSTEL /7,20 €

mit Senf, Kren und Geback 1, 6,7,10

WORSTEL MIT SAFT /9,90 €

und Geback 1, 6,7

| Kundeninformation laut Lebengmittelkennzeichnungsverordnung

Nr. 4 Fiech & Fiecherzeugnisece, Nr. 5 Erdniiese & Erdnuscerzeugnisee, Nr. 6 Soja & Sojaerzeugnisce, Nr. 7 Milch & Mileherzeugnisee,
Nr. 8 Schalenfrichte & Erzeugnisse aug Schalenfrichten, Nr. 9 Sellerie & Sellerieerzeugnicge, Nr. [O Senf & Senferzeugnicge,
Nr. [ Sesam & Sesamerzeugnicse, Nr. 12 Lupine & Erzeugnisse aus Lupinenhr. 13 Weichtiere & Weichtiererzeugnisge,
Nr. [4 Schwefeldioxid & Sulfide

Nr. [ Clutenhaltiges Getreide & entsprechende Erzeugnicse, Nr. 2 Krebstier & Krebstiererzeugnisee, Nr. 3 Eier & Erzeugnisse aug Eiern,




STEIRISCHER BACKHENDLSALAT /17,90 €

Huhnerbrugtetreifen in knugpriger Kiirbigkernpanier auf Erdapfel- Vogerlsalat mit
gerosteten Kurbigkernen & Kurbigkerndl 1,3, 4,7,10, 14

CAESARSALAD /1790 €

Gebratene Hihnerbrugtstreifen auf knackigem Romanagalat, Cherrytomaten, Parmesanflocken,
knugprigen Croutong & hausgemachtem Caecar Dreseing 1,3, 6,7,9, 10,1, 14

GEMISCHTER SALAT 10,14, HAUSGEMACHTES TZATZIKI7/ 5,90 €
GRONER-,BLATT-,ERDAPFEL- ODER GURKENSALAT 10,14 / 5,10 €
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ORIGINAL BERGKASENOCKERL/ 17,20 €

im Pfandl mit Roetzwiebeln 1,2, 6,7,9,10, 14

VEGANER SUPERFOOD BURGER /18,90 €
v 5 mit Pegtomayonnaise, Rucola, rotem Zwiebel, veganer Kage
Sumen mit Pommes Frites & veganer Knoblauchsauce 16,9, 10,14

VEGANES CURRY /15,60 €

mit Gemiige, Kichererbgen, Kokoamileh & Reig 9,1

CREMIGES PILZRISOTTO /16,90 €

mit Ruecola & Grana Padano 3,7, 14

FLAUMIGE EIERNOCKERL M PFANDL /13,90 €

mit Zwiebeln, serviert mit granem Salat 1,3, 10,14




FABRIK SPEZIALITATEN

s

FABRIK PLATTE / 29,90 €

Spare Ribg, Chicken Wingg, geb. Schweinsschnitzerl, gegrillte mediterrane Hihnerbrust, cerviert
mit einem gegrillten Maigkolben, Potato Wedges & Knoblauch- und Cocktailsauce 1,3,6,7,9,10,14

OFENFRISCHE SPARE RIBS / [Lange 20,90 € / 2 Langen 31,90 €

mit ungerer “hausg?emachfen Spezialbeize™, serviert mit Pommeg Fritee &
Knoblauch- und Chili-Honigsauce 13,6,7,9,10,14

BAUERN CORDON BLEU/ 20,90 €
vom Schuein, reichlich gefullt mit Salami, Speck, Kage, Zwiebeln & milden Pfefferoni,

gerviert mit Potato Wedges & Chilisauce 1,3,6,7,9,10, 14

BRAUMEISTERGULASCH VOM WEIDERIND / 17,40 €
(pikant im Biersud gegart) mit Knodel, Spiegelei, Warctel & Gurker( ,3,6,7

HAUSPFANDL /17,40 €

2 gegrillte Schweingkarrees mit Kage tberbacken auf Rahmnockerl 1,3,7,9,14

SAFTGULASCH VOM WEIDERIND (4,90 €

nach ,Wiener Art vom Wadgchinken mit Geback 16,7

ZWIEBELROSTBRATEN /24,90 €

mit Braterdapfeln , Rostzwiebeln & Eggiggurkerl ,6:9,10

GEGRILLTES ZANDERFILET /23,90 €

mit knackigem Gemiice & Petersilerdapfeln 3, 4,7,14

CORDON BLEU /18,40 €

vom Schwein mit Bommes Frites & Ketchup 1,3,7,9,10,14

HOLZHACKERSTEAK /19,90 €
Saftig gegriltes Schopfeteak mit knugprigem Speck & Spiegelei,
cerviert mit Potato Wedgee & Tzatziki 2,7

GEGRILLTE MEDITERRANE HOHNERBRUST /17,90 €
mit Rogmarin-Wedges, Tzatziki & Pitabrot 17

AUSGELOSTE STEIRISCHE BACKHENDLKEULEN / 17,40 €

mit Erdapfelealat 13,910, 14
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SURSCHNITZERL GEBACKEN / 16,40€

mit Erdapfel-Gurkensalat 1,3, 9,10, 14

WIENER SCHNITZERL / SCHWEIN (5,40 € / PUTE 16,40 €

mit hauegemachtem Erdapfelealat 1,3,9,10, 14

FINGER FOOD /16,90 €

Chicken Wingg, %ebackene Hihnerstreifen, Huhnerbruststreifen in knugpriger Kirbigkernpanier,
wiebelringe im Backteig & Potato Wedges mit Knoblaucheauce 1,3, 6,7, 91, 14

CEVADCICI/ 15,90 €

mit Potato Wedges, rotem Zwiebel & hauegemachtem Zwiebeleenf 1,3, 6,7,9-1

OFENFRISCHER SCHWEINSBRATEN /16,50 €

mit Sauerkraut & Serviettenknodel 1,3, 7,10, 14

HAUSGEMACHTES CHILICON CARNE / 16,50 €
Pikanteg Chili con Carne (I00 % Rind) im Pfand! gerviert, mit ofenfriechem Baguette 1,3,6,7,9,1

FASCHIERTE LAIBCHEN / 15,20 €

auf Erdapfelptiree mit Roetzwiebeln 1,3,6,7,9,10,14

“BURGER
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CRISPY CHICKEN BURGER /17,90 €

Hauggemachtee Criepy Chicken mit Romanacalat, Gurken und Spezialcauce,
dazu gervieren wir Pommes Fritee & eine Sauce lhrer Wahl 1,3, 6-1

STEAKHOUSE BURGER /18,90 €
Saftig gegrilltes Weiderindfleiech mit knugprigem Speck, Cheddar Kage, Rostzwiebeln & BBQ Sauce,
dazu servieren wir Bommeg Frites & eine Sauce [hrer Wahl 1,7,9-1

OASE BURGER /18,90 €

Saftig gegrilltes Weiderindfleisch mit knugprigem Speck, Kage, frischem Salat, Gurkerl, roten Zwiebeln,
omaten, Knoblauch- und Cocktaileauce, dazu servieren wir Pommes Frites & Ketchup 1,7,9-1

FABRIK BURGER /18,90 €

Saftig gegrilltes Weiderindfleisch mit Cheddar Kage, Eqsiggurkerl, Zwiebeln & Spezialeauce,
dazu gervieren wir Pommes Friteg & eine Sauce lhrer Wahl 1,7,9-1,14
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SMICKY MAUS“ /10,90 €
Wiener Schnitzerl vom Schwein oder der Pute mit Bommes Frite & Ketcehup
,3.9,14

KIDS BURGER /10,90 €
Saftig gegrilltes Rindfleisch mit frigchem Salat, Kage & Ketchup dazu servieren wir
Pommeg Frites & Ketchup 1,7,9,1,14

CHICKEN NUGGETS /10,90 €
mit Bommes & Ketchup 19,14

REIS7/ 3,40 €
KNACKIGES GEMUSE, PETERSILERDAPFELN,POTATO WEDGES, POMMES FRITES 7 / 4,20 €
SEMMEL ,BROT 167/ 1,60 €
SALZSTANGERL 16, KORNSPITZ 16,1/ 2,00€
KETCHUD o,14, SENF 10 & MAYONNAISE 1,3,6,9,10/ ,30 €
CHILI- 6,9,14, KNOBLAUCH- 1,3,6,7,9,10 & COCKTAILSAUCE 1,5,6,7,9,10,14/ [,8O €

s

HAUSGEMACHTE BELGISCHE WAFFEL / 8,20 €

Nutella, Bananen, Schlagobers & Schokosauee 1,3,7,9

SCHOKOKUCHLEIN MIT FLOSSIGEM SCHOKOKERN/ 7,60 €

gerviert mit Vanilleeie & Schlagobere 12,78

PALATSCHINKEN WAHLWEISE MIT:
* fruchtiger Marillenmarmelade (2 Stick) 12,7,14 / 5,90 €
* Nutella, Schokosauce & Schlagobers (2 Stiick) 1.3,6,7,59/ 6,40 €

NUTELLAMOUSSE / 6,90 €

mit eingelegten Beeren & Schlagobers 6,7,8,14

OFENFRISCHER APFELSTRUDEL / 6,30 €

mit Schlagobers 1,7,8




FASSBIERE

.
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Haugbier Alk. 5,0 Vol.-%
Hausbier leicht Alk. 3,9 Vol.-%
2wiekl |

Rotes Zwickl

Gemischtes (Hausbier + Dunkles)
Dunkles Hausbier

Zitronen Radler

FLASCHENBIERE

0,3L/0,5L

440€/540€
440€/540€
470€/580¢€
470€/580¢€
480€/590¢€
480€/590¢€
470€ /570 €

Stiegl Goldbrau: / O,5L

Gosser Naturgold Alkoholfrei / O,5L
Weitra Brau:/ O,5L

Coronai1/ 0,3L

Hirter Pils 1 / O,5L

Schneider WeiRe / O,5L

Hauswein wei3 14 1/ 8l

Hauswein rot 14 /8L

Hauswein weil3 gespritzt 4 /4L

Hauswein rot gespritzt 14 [/ 4L

Aperol Spritzer mit Progecco (4 el Aperol) 14 [/ 4L
Hugo mit Proseceo 14 1/ 4L
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GRONER VELTLINERDAC / 1/8I- 460€ /0,751-27,60 €
Weingut Tatzber ~ Eberedorf / Zaya
Angenehmeg Séuregriel verbunden mit einem wirzigen leic L;)feffrigen Geschmack
O0% Griner Veltliner , Alk. 12,5 Vol.-%
Jahrgang 2022 14

WELSCHRIESLING / 1/81-4,60€ /0,751-27,60 €
Weingu’r Tatzber ~ Ebersdorf / Zaya
Harmonischer Wein mit edler Rasge, verbunden mit leicht krauterwirzigem Gegchmack.
[00% Welechriegling, Alk. 11,5 Vol -%
Jahrgang 2022. 14

CHARDONNAY / 1/81-4,70 € / 0,751-28,20 €

Weingut Artner = Hoflein / Carnuntum
Reifes Fruchtepektrum, herzhafte Frische am Gaumen, feine eingebundene Saure mit fruchtigem Nachhall.
100 % Chardonnay, Alk. 13 Vol-%
Jahrgang 2022 14

BLAUFRANKISCH / 1/81-4,40€ /0,751-26,40 €

Weingut Gager - Deutechkreutz
Signifikante Brombeer-Kirschfrucht am Gaumen,gut eingebundene Tannine, ein frigch-fruchtiges Finigh
Blaufrankiech Klageik, trocken, Alk. 13,5 Vol.-%
Jahrgang 2020 14

ZWEIGELT ,RUBIN CARNUNTUM“/ 1/81-5,40€ /0,751-32,40 €

Weingut Artner - Hoflein / Carnuntum
Selektion der besten Zweigelt-Trauben. Funkelndes Rubinrot und intensive Wechgelaromatik, kraftiger Abgang
[00% Zweigelt, Ak. 13,5 Vol.-%
Jahrgang 2020 14

SEKT & PROSECCO

Schlumberger 1« / 0,2L 15,90 €
Schlumberger 1« / 0,7L 45,00 €
Prosecco 14/ O,7L 36,00 €




Coca Cola / Zero 0,33l 4,0 €

Almdudler 0,35l 4,0 €
Red Bull 0,251 5,90 €
Tonic 0,21 450 €
Bitter Lemon O,2[ 450€
Frucade 0,35 4,30 €
Eistee Zitrone 0,33l 410 €
Mineralwasser prickelnd 0,33 3,70 €
Mineralwasser ohne 0,33l 370€
Pago (Marille, Erdbeer, Johannisbeer) 0,2l 4,0€

" ALKOHOLEREI- GESPRITZ

0,25L
Apfelsaft, Orangensaft 3,20€
Apfelsaft naturtrib 3,60 €
Apfelsaft, Orangensaft, Almdudler gespritzt mit Soda 2,60 €
Apfelsaft, Orangensaft, Almdudler gespritzt mit Wasser * 2,30€
Apfelsaft naturtrib gespritzt mit Soda 290€
Apfelsaft naturtrib gespritzt mit Wasser 240¢€
Sodawasser * 210€
Soda mit frigch gepresstem Zitronensaft * 2,30€
Himbeersoda / Holundersoda * 2,30€

0,51
Pago gespritzt mit Soda 5,60 €
Pago gespritzt mit Wasser 50 €

*JUGENDGETRANK




Himbeerbrand / 2el 370€

Marillenbrand / 2el 3,70 €
Williams Birne / 2el 370€
Haselnussbrand s / 2el 370€
Vogelbeerbrand / 2el 4,00 €
Grappa / 2el 4,20 €
Jagermeister / 2el 3,70 €
Tequila Olmeca Gold / 2el 390€
Averna / 2ecl 390€
Wodka Absolut / 2el 390¢€
Bacardi/ 2ecl 390€
Gin / 2el 3,80€
Jack Daniel’s Tennescee Whigkey / 2el 450 €
Campari-Orange / 4el 520€
Campari-Soda / 4el 4,50 €
Haselnusslikor s / 2el 370 €

Kleiner Brauner 7 3,40 €
Grof3er Brauner 7 470 €
Melange mit Milchschaum 7 4,10 €
Cappuccino mit Schlagobers 7 4,40€
Café Latte 7 480 €
HeiBe Schokolade mit Schlagobers 6,7 490€

Tee (Highland Darjeeling, Green Tea, Pfefferminz,
Vitalizing Herbs, Fruit Selection) 390¢€




ABRIK

VOSENDORF

ADRESSE & KONTAKT

O

Ortsstralle 8
2331 Vosendorf

><

office@fabrik-voesendorf.at

N8\

+43 (0) 1 698 21 27

©

Montag - Sonntag
10:00 - 22:00






